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6. Zussmmenfassung

Ut ihre Wettbewerbsfhigkeit im internationalen Vergleich zu erhalien und um ihrer Sorg-
faltspflicht im Rahmen der Schweinefleischproduktion zu geniigen, haben sich einige deut-
sche Schiachtuniemehmen in Zusammenarbeit mit dem Bundesministerium fiir Emithrung.
Landwirtschaft und Forsten emschlossen, ein dem dinischen Salmonelleniberwachungskon-
zept dhaliches Monitoring durchzufithren.

2icl dicser Arbeit war die Etablicrung cines Salmoanelienmonitorings an zwei norddeutschen
Schiachthtfen in Aalchnung an die "Leitlinien fir ein Progmamm zwr Reduzierung des Ein-
trags von Salmonellen durch Schiachischweine in die Fleischgewinnung”.

Zu diesem Zweck wurden vorab bakieriologische Untersuchungen zum Einwag der Salmo-
nellen in die Schiachibetriebe und deren Dynamik am Schlachtband durch eine Beprobuny der
Schlachikdrper, der Gerdtschafien, des Personals am Schlachtband und dessen Umgebung
durchgefihst. |

Im AanschiuB soilic ein Monitoring uuf der Basis des Nachweises von Saimonellenanukirpern
sus Fleischsaft muttels eines ELISA durchgefilhnt werden. Aufgrund tecanischer Probieme
konnte die Beprobung an einem Betrieb nicht rechtzeitig sufgenommen werden, an dem ande-
ren wurden in 10 Monaten Partien aus 145 landwirtschaftlichen Betricben beprobt.

Von diesen 145 Mastbestiinden wies bei 64 (44,1%) Herklnfwen mindestens eine Probe Anti-
korper gegen Salmovelien auf. Diese belasteien Betriebe bilden eine potentielle Gefahr des
Eintrags von Salmonelien in den Schiachtbetried und somit in die Lebensmitielkette.

Dies zaigt sich auch an den Beprobungsergebnissen von 1,199 Tierkorper- und Organobertla-
chenproben, dic zu gleichen Teilen an den beiden Schlachtbetricben genommen wurden. Bei
den kulturellen bakteriologischen Untersuchungen wurden in 93 (7.8%) der Pruben Salmo-
nellen nachgewiesea.

Bei einigen frithzeitig in der Fleischsaftserologie auffillig gewordenen Betricben wurden epi-
demioiogische Uniersuchungen durchgefiihrt, um nach M8glichkeit die Salmonetlaserotypen
und die Emtragsquetien in den Bestinden zu bestimmen. Die eindeutige Identifizierung einer
Eintragsquelle war nur in einem von acht Fillen méglich.
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In verschiedenen Mastbetrieben wurde der multiresistente Typ Salmonella enterica ssp. ente-
rica Serovar Typhimurivm, Lysotyp DT 104 bei der bakteriologisch-kulturelten Untersuchung
nachgewiesen, dies ist mit 87% aller Saimonella Typhimurium Isolate auch der vorherrschen-
de Serotyp bei der Probenentnahme an den Schlachthdfen gewesen.

Auflgrund der fehlenden Anbindung der Mastbetriebe an die Schiachthtfe und der Freiwillig-
keit der Teilnshme, kommt es infolge des durchgefUhrien Monitoringprogramms nach den
“Lertlinien fir ein Programm zur Reduziening des Eintrags von Saimonellen durch Schiacht-
schweine in die Fleischgewinnung” zu einer unvollstindigen und Buflerst lickenhaften Bepro-
hung der Mastbestinde. Das Monitonngprogramm kommt dem Ziel, einen wirksamen Beitrag
zum Verbraucherschutz zu liefem, bisher nur im Ansat2 nach.
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7. Summasry
Meike Buschmann
Efforts to establish a Monitoring for Saimoretia at two slaughterhouses in northern Germany

To siay in contest in the international comparison and to take care in the production of pork,
some German slaughterhouse organisations in cooperation with the federal ministry of nutri-
ton, agriculture and forestry decided to implement a meonitoring similar 10 the Salmonella-
surveillance program in Deamark.

The aim of this study was to cstablish a momitoring for Saimoneila at two slaughterhouses in
northern Germany according 1o the “Guide for a program 1o reduce the entry of Salmonelia by
slaughterpigs into the meat production”.

For this intent becteriological investigations for the entry of Sa/moneiia into the slaughter-
houses and the dynamic at the slaughter chain was doac. This was achicved by sampling car-
casses, machines, personal and environment. Following a monitoring basing on serological
investigations of meat juice for the detection of Saimonella aniibodies. Because of technical
problems sampling could only be performed in one of the two slaughterhouses. During a pe-
riod of ten months samples coming from pigs out of 145 farms were collected. At a minimum
of one scrological Salmonella-positive sample was found in 64 (44,1%) of these farms. The
burden farms are a potential danger for the entry of Salmonella into the meat production
chain.

This is also demonstrated by the results of the sampling at both slaughterhouses of 1199 sur-
faces of carcasses, livers and tongues/pharynx. By cultural investigations of the samples 93
{7,8%) were positive for Salmoneila.

In some of the serologically (by meat juice) striking farms epidemiological investigations on
the farms were done o determine the sources of the Salmonella entry. Only in one out of eight
farms a definitive source could be determined.

in several fartening units the multi-resistent Salmonella enterica subsp. enserica Sesovar Ty-
phimurium, lysotype DT 104 was isolated. This Sa/monella-type represents 87% of all Salmo-
nelle Typhimurium isclates st the slaughierbouses. '
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Because of the missing tie between farms and sisughterhouses and the voluntariness of the
participation, the results of the sampling according to the "Guide for a program to reduce the
entry of Salmonella by slanghterpigs into the mest production” are incomplete and fragmen-
tary. The aim of the monitoring program - to improve the consurner protection - came only up
to an approach.




